
LUNDI 19 OCTOBRE MARDI 20 OCTOBRE MERCREDI 21 OCTOBRE JEUDI 22 OCTOBRE VENDREDI 23 OCTOBRE SAMEDI 24 OCTOBRE DIMANCHE 25 OCTOBRE

Saint René Sainte Adeline Sainte Céline Sainte Elodie Saint Jean de Capistran Saint Florentin Saint Crépin

MIDI MIDI MIDI MIDI MIDI MIDI MIDI

POTAGE POIREAUX POMMES DE 

TERRE
POTAGE CULTIVATEUR VELOUTE DE COURGETTES

POTAGE POIREAUX LARDONS 

POMMES DE TERRE
VELOUTE DE CAROTTES POTAGE DE LEGUMES VELOUTE DE CHOUX FLEURS

PAMPLEMOUSSE SALADE COLESLAW
SALADE DE TOMATES AUX 

ECHALOTES

MELI MELO CAROTTES ET 

BETTERAVES RAPEES

AVOCAT AUX CREVETTES 

SAUCE MAYONNAISE
ŒUF MIMOSA PATÉ EN CROUTE

SAUTE D'AGNEAU PRINTANIER LASAGNES SAUMON EPINARDS SAUCISSE TRADITIONNELLE
ESCALOPE DE DINDE A LA 

CREME
POISSON DU JOUR BOUDIN BLANC

SAUTE DE CANARD AU MIEL ET 

AU THYM

sauce tomate sauce béchamel jus de cuisson sauce champignon sauce beurre blanc sauce crème sauce jus de veau lié

FLAGEOLETS A LA CREME SALADE VERTE
GALETTE DE SARRAZIN AU 

BEURRE
FRITES FRAICHES JEUNES CAROTTES AU BEURRE PUREE DE POMMES DE TERRE

POMMES DE TERRE 

SARLADAISES

HARICOTS VERTS SALADE VERTE POIS GOURMANDS PERSILLES POMMES CUITES AU BEURRE TOMATES PROVENCALES

PLATEAU DE FROMAGE PLATEAU DE FROMAGE PLATEAU DE FROMAGE PLATEAU DE FROMAGE PLATEAU DE FROMAGE PLATEAU DE FROMAGE PLATEAU DE FROMAGE

COMPOTE DE PECHE FROMAGE BLANC FAR BRETON POMMES AU FOUR MOUSSE AU CHOCOLAT OEUF AU LAIT NID D'ABEILLES

SOIR SOIR SOIR SOIR SOIR SOIR SOIR

POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE

ENDIVES AU JAMBON PATES A LA BOLOGNAISE

OMELETTE PAYSANNE 

(LARDONS-OIGNONS-

CHAMPIGNONS)

ROTI DE PORC CONFIT
GRATIN DE COURGETTES AUX 

LARDONS ET POIS CHICHES
ASSIETTE ANGLAISE JAMBON BLANC

RIZ BLANC
COURGETTES FRAICHES AU 

BEURRE
POMMES DE TERRE RISSOLEES SALADE DAUPHINOISE

SALADE DE TOMATES ET 

FONDS D'ARTICHAUTS AUX 

ECHALOTES

PIEMONTAISE (SANS JAMBON)

CREME DESSERT FRUITS AU SIROP FLAN CARAMEL PECHES AU SIROP YAOURT NATURE YAOURT AUX FRUITS
PETITS SUISSES AU 

CHOCOLAT

LAITAGE LAITAGE LAITAGE LAITAGE LAITAGE LAITAGE LAITAGE

SEMOULE DE RIZ AU LAIT CREME PATISSIERE MAISON SEMOULE DE BLE AU LAIT MAIZENA SEMOULE DE RIZ AU LAIT CREME PATISSIERE MAISON SEMOULE DE BLE AU LAIT

ORIGINE DE LA VIANDE : Pays membres de l'UE    

MENUS DU LUNDI 19 OCTOBRE 2026 AU DIMANCHE 25 OCTOBRE 2026

DES CORBEILLES DE FRUITS FRAIS SONT DISPONIBLES EN PLUS DES MENUS DU JOUR SUR DEMANDE


